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Desafios para garantizar
la 1nocuidad. ..

» Se estima que en el afio 2050 deberemos de
ser capaces de producir alimentos
seguros para alimentar una poblacidn
mundial de 10,000 millones de personas.

» Se debera de realizar en un escenario de
escasez de recursos, calentamiento global
y cambio climatico.

= Riesgos concretos son: contaminacidn
ambiental por metales pesados, la
aparicidén de especies exdticas, patdgenos
por el cambio climatico, plasticos
reciclados en contacto alimentos, etc.



INICIO

Dicen que para poder
comercializar y/o exportar nuestros
productos y servicios se deben
cumplir con .. “:;Seguridad
Alimentaria?”




Revision conceptual




IMPORTANCIA DE LA
METROLOGIA

v Proporciona técnicas de medicion y
estandares para verificar la calidad y
seguridad de los alimentos.

v’ Permite tener precision y consistencia
en las mediciones mundialmente
(marco de referencia).

v' Apoya en dar la validez y prevenir
discrepancias entre las lecturas de
mediciones.

v’ Facilita el intercambio de informacién
técnica y cientifica.




APORTA
PRECISION EN
LA
FABRICACION
DE ALIMENTOS

“Proporciona
confianza en la
obtencion de
resultados”




CERTIFICACIONES

Varian de acuerdo al alcance, estructura,
criterios, procesos de certificacidén y validez.

Son mas o menos populares en algunas regiones del
mundo

Son exigidos a los proveedores por empresas
trasnacionales, mayoristas o minoristas.

OBJETIVO:

W\

Demostrar la conformidad con un esquema de
certificacidén reconocido que garantice la
seguridad alimentaria”
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VENTAJAS CERTIFICACION
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Facilita el acceso a los mercados.

Facilita la operacién de la venta.

Protege la seguridad al comprador/consumidor.

Aumenta el valor de las organizaciones.

REQUISITO IMPRESCINDIBLE para poder entrar en

determinados mercados, ya sea por consideraciones
legales, o porque los compradores del producto
siempre lo exigen.
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[RAMIDE DE CERTIFICACIO

SISTEMA GESTION INOCUIDAD
ISO 22000
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BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA (PREREQUISITOS)
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Centro Nacional de Metrologia




Desafios DE HOY

DEBERIAMOS CONTAR:

» Un enfoque integral de la inocuidad alimentaria en todos los
niveles de la organizacion.

» Tecnologias para garantizar seguridad alimentaria

> Laboratorios metrologicos confiables, rapidos con
soluciones inteqgrales

» Tecnologia para el desarrollo sostenible
» Tecnologia contra el fraude alimentario
» Trazabilidad alimentaria desde el campo hasta la mesa

» Control de almacén, optimizacion de puntos de venta y
distribucion
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v Fundacidén sin fines de lucro

los estandares de inocuidad alimentaria. Foods
. ' ' Monde‘ezo :
v Establecid procedimientos comunes para los

organismos de acreditacidédn y certificacidn que

comprueban la aplicacidén de los estandares.
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“Garantizar la confianza en el
suministro de alimentos a los
consumidores de todo el mundo”



PIRAMIDE DE CERTIFICACION GFSI
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GFSI - ESQUEMAS RECONOCIDOS -
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BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (PRE
REQUISITOS)




La mayoria de las
regulaciones y los

estandares requieren, para
estar sequros de que se
cumplen, de un proceso
*evaluacidon de la
conformidad”

*verificar que producto o servicio
cumple

Por lo tanto las normas y los

estandares, dependen de las
mediciones, es decir de la metroloqgia.




LA METROLOGIA:
IMPORTANTE COMPONENETE DE LA
INFRAESTRUCTURA DE LA CALIDAD.




ENTIDADES DE CERTIFICACION
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The Safe Quality
Food Institute |
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Food Safety & Quality Soluticns

GFIC

e Guelph Food Technology Centre




PCC - DEBE ESTAR ACTIVIDADES VERIFICACION
MONITOREADO, VERIFICADO Y Contar con la calibracidn de

los i1nstrumentos de
procesamiento y monitoreo

VALIDADO

Limite inferior Limite superior

Objetivo

Resultado

Frgura . Posicon dedn resultaca dentro de limites establacidos
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SEGURIDAD
ALIMENTARIA:

v Fomentar una cultura de seguridad
alimentaria

v Apostar por la ciencia, tecnologia vy la
digitalizacidn

v Contar con un compromiso mediocambiental

v Garantizar la trazabilidad

v'Trabajar en el control y la prevenciédn
analizando los riesgos y anticipandose a
ellos

v Apoyarnos en las certificaciones para
garantizar la competitividad y calidad de
los productos

v'Contar con los laboratorios metroléaicos
de calidad. equipo calibrado v personal
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LA SEGURIDAD
ALIMENTARIA ES
MUY FRAGIL

SIVASA CONSULTORES
SANDRAELVIASILICEO VALDESPINO

siliceosandra@hotmail.com
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